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Тематика: Інші професійні науки 
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Кухонні комбайни є найбільш популярним різновидом побутової техніки, 

що відрізняється досить широким функціоналом. Зазвичай такий агрегат 

забезпечений чашею з подрібнювачем, овочерізкою, значною кількістю 

насадок, які покликані полегшити приготування їжі, зробити його більш 

швидким і зручним. Однак підібрати пристрій, що максимально задовольняє 

потреби, непросто, так як комбайни сильно відрізняються один від одного за 
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цілим рядом параметрів. Тому узагальнення інформації про кухонні комбайни, 

їх ідентифікація та експертиза є досить актуальними для споживачів та усіх 

учасників процесу товаропросування. 

Об’єктом дослідження було обрано кухонний комбайн ТМ Royalty line, 

що відноситься до типу кухонних комбайнів з м’ясорубкою. Кухонний комбайн 

характеризується потужністю 1300 Вт, корпус виготовлено з пластичної маси, 

чаша для замішування із нержавіючої сталі. Об’єм чаші блендера і чаші для 

замішування 1,5 л і 6,5 л відповідно. Кухонних комбайн має 3 основні (блендер, 

для замісу тіста, м’ясорубка) та 2 додаткові (вінчик для збивання, К-подібна) 

насадки (рис. 1), рух яких може здійснюватися на 6-ти швидкостях. 

 

Рисунок 1 – Насадки кухонного комбайну ТМ Royalty line 

 

Кухонний комбайн ТМ Royalty line надійшов на експертизу без 

паковання. Завдання експертизи полягало у визначенні відповідності 

марковання вимогам нормативних документів та можливості використання 

кухонного комбайну за призначенням. Об’єкт експертизи супроводжувався 

інструкцією з експлуатації. 

Для проведення досліджень було розроблено програму експертизи, в якій 

зазначили наступні дії: аналіз наданих документів; ідентифікація об’єкта 

(ідентифікація об’єкта описовим методом; характеристика марковання); 

дослідження об’єкта (аналіз експлуатаційної документації; органолептичне 
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дослідження (візуальний огляд); проведення випробування на функціонування; 

проведення дослідної експлуатації); формулювання відповідей на питання 

експертизи. 

Під час ідентифікації виявили на корпусі кухонного комбайну знизу 

наліпку з інформацією, що представлена на фотографічному зображенні 

(рис. 2).  

 

Рисунок 2 – Маркування на зовнішній стороні корпусу кухонного комбайну 

 

На наліпці зазначена інформація: 

- позначення товарного знаку; 

- MODEL NO.: PKM-1900.7BG; 

- ORDER NO.: PI01107-BSD; 

- номінальна напруга – 220-240 V; 

- номінальна частота – ~50 Hz; 

- номінальна потужність – 1300 W; 

- DO NOT IMMERSE INTO WATER – Не занурювати під воду; 

- адреса; 

- інформаційні знаки: 

1) (знак відповідності основним директивам ЄС та 

гармонізованим стандартам ЄС),  
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2)  (символ IEC),  

3)  (товар може контактувати з харчовими продуктами),  

4)  (особлива утилізація, щоб запобігти можливій шкоді 

довкіллю необхідно відокремити даний об’єкт від звичайних відходів і 

утилізувати його найбільш безпечним способом, наприклад, відносити на 

відповідні місця по утилізації). 

Як видно з фото, марковання кухонного комбайну ТМ Royalty line не 

повне та не відповідає вимогам нормативних документів. Не зазначені рік і 

місяць випуску, знак відповідності технічним регламентам, інформація 

наведена англійською мовою. Інструкція з експлуатації також лише 

англійською мовою. 

У ході визначення спроможності кухонного комбайну ТМ Royalty line 

функціонувати за призначенням була проведена дослідна експлуатація, під час 

якої виконали дії, зазначені в інструкції з експлуатації. 

Згідно з нормативними документами ступінь збивання яєчних білків 

повинна бути не менше 80%, час збивання – не більше 5 хв. Для збивання 

використали яйця кімнатної температури, переконалися, що на вінчику і в 

місткості немає жиру або шкаралупи. Об’єм яєчного білка на початку 

випробування був 40 мл, на вигляд прозорий, жовтого відтінку. Під час 

збивання протягом 5 хв маса збільшилася до 450 мл, наповнилася пухирцями 

повітря, стала стабільної консистенції, білого кольору (рис. 3). 

https://www.google.com.ua/imgres?imgurl=https://www.iso.org/obp/graphics/grs/11b14b48-f95b-4a0f-bbc8-3bfe38c64c7d_200.png&imgrefurl=https://www.iso.org/obp/ui#iec:grs:60417:5172&docid=G3Ah3YSz4zRcKM&tbnid=T2ucmxfLFdjQ4M:&vet=12ahUKEwjvjfSxn8PmAhXQy6YKHRoXDrA4ZBAzKAswC3oECAEQDQ..i&w=200&h=200&bih=665&biw=1366&q=%D1%81%D0%B8%D0%BC%D0%B2%D0%BE%D0%BB IEC&ved=2ahUKEwjvjfSxn8PmAhXQy6YKHRoXDrA4ZBAzKAswC3oECAEQDQ&iact=mrc&uact=8
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Рисунок 3 – Яєчний білок до та після випробування 

 

Згідно з нормативними документами ступінь збивання вершків (15-

20%жирності) має бути не менше 30%, час збивання – не більше 5 хв. Для 

дослідної експлуатації використовували охолоджені в холодильнику вершки 

33% жирності. Внутрішню поверхню чаші комбайна протерли часточкою 

лимона і збивали на високих обертах. 

Об’єм вершків на початку випробування був 125 мл. Консистенція рідка, 

колір білий. Під час збивання вершків протягом 5 хв об’єм збільшився до 

425мл. Змінилася консистенція вершків, вони стали стабільні та не рухомі під 

час перевертання мірного стакану (рис. 4).  

 

Рисунок 4 – Вершки до та після випробування 
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Підбиваючи підсумки, можна сказати, що кухонний комбайн ТМ Royalty 

line відповідає заявленим характеристикам та з легкістю виконує поставлені 

завдання, однак, не відповідає вимогам нормативних документів щодо 

марковання. 

 

Тематика: Cільськогосподарські науки 

 

ПЕРСПЕКТИВИ ЗАСТOСУВАННЯ ПРOБІOТИКІВ ДЛЯ 
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НТУУ «КПІ ім. Ігоря Сікорського» 

 

Підвищення oбсягів випуску і темпів зрoстання прoдукції тваринництва 

сталo закoнoмірним наслідкoм впрoвадження нoвих ресурсoзберігаючих 

технoлoгій, а такoж іннoваційних рішень в oбластях мікрoбіoлoгії і 

біoтехнoлoгії, в числі яких oсoбливo виділяється кoрекція біoценoзів шлункoвo-

кишкoвoгo тракту [1].  

Значний рівень мікрoбнoї кoнтамінації кoрмів та oб'єктів oтoчуючoгo 

середoвища призвoдить дo випереджаючoї кoлoнізації кишечника 

нoвoнарoджених тварин патoгенними мікрooрганізмами, щo значнo упoвільнює 

і перешкoджає фoрмуванню нoрмальнoї кишкoвoї мікрoфлoри [2]. Разoм з тим 

переведення тваринництва на прoмислoву технoлoгію утримання, гoдівлі, 

oбмеження кoнтактів тварин з ґрунтoм, рoслинами та іншими прирoдними 

чинниками, а такoж і нераціoнальне застoсування антимікрoбних засoбів 

сприяють пoрушенню мікрoбних екoсистем травнoгo тракту і виникнення 

дисбактеріoзів. У свoю чергу, це зумoвлює пoрушення прoцесів травлення, 

oбміну речoвин, зниження резистентнoсті та прoдуктивнoсті тварин, рoзвитку 

шлункoвo-кишкoвих хвoрoб, oсoбливo  у мoлoдняка.  



563 

СТУДЕНТІВ ІНОЗЕМНОЇ МОВИ ПРОФЕСІЙНОГО 

СЕРЕДОВИЩА (НА ПРИКЛАДІ МЕТОДУ КЕЙСІВ) 

 

100 

Кобцева Н.В. ІНТЕЛЕКТ І СМАРТФОН 104 

Коваль А.О. ЗОВНІШНЬОТОРГІВЕЛЬНА ПОЛІТИКА В ОБЛАСТІ 

ЯГІДНИЦТВА: РЕАЛІЇ Й ОЧІКУВАННЯ 107 

Ковальова А.М. ВИКОРИСТАННЯ ІГРОВИХ ТЕХНОЛОГІЙ 

НАВЧАННЯ В ПРОЦЕСІ ВИВЧЕННЯ ДИСЦИПЛІНИ 

«ТУРИСТСЬКІ РЕСУРСИ УКРАЇНИ» 111 

Ковальчук А.В., Чернишова А.М. ЕСТЕТИЧНЕ ВИХОВАННЯ 

МОЛОДШИХ ШКОЛЯРІВ ЗАСОБАМИ МУЗИЧНОГО 

МИСТЕЦТВА 115 

Козленков М.М. ТЕОРЕТИКО-МЕТОДИЧНІ ЗАСАДИ 

ПОДОЛАННЯ ДИСБАЛАНСУ ПРОФЕСІЙНОГО РОЗПОДІЛУ 

ЛЮДСЬКОГО КАПІТАЛУ ПРОДУКТИВНИХ СИЛ РЕГІОНУ 120 

Колесниченко Д.І., Редунов Г.М. СУЧАСНІ МЕТОДИ НАВЧАННЯ 

СТУДЕНТІВ  НАПРЯМУ СФЕРИ ОБСЛУГОВУВАННЯ ІЗ 

ЗАСТОСУВАННЯМ ІНФОРМАЦІЙНИХ ТЕХНОЛОГІЙ 125 

Колєснікова Л.А., Плаксієнко І.Л., Галицька М.А. ЕКОЛОГІЧНЕ 

ОЦІНЮВАННЯ НАФТОЗАБРУДНЕНИХ ҐРУНТІВ 130 

Комлик В.В., Кириченко О.В. ЕКСПЕРТИЗА ЯКОСТІ КУХОННИХ 

КОМБАЙНІВ 133 

Конанчук К.Ю. ПЕРСПЕКТИВИ ЗАСТOСУВАННЯ 

ПРOБІOТИКІВ ДЛЯ ВИРOЩУВАННЯ СІЛЬСЬКO-

ГOСПOДАРСЬКИХ ТВАРИН 138 

Кондратенко Т.В. ЕКОНОМІЧНИЙ СКЛАДНИК ФОРМУВАННЯ 

ПРОФЕСІЙНОЇ КОМПЕТЕНТНОСТІ МАЙБУТНІХ УЧИТЕЛІВ 

ТЕХНОЛОГІЙ 142 

Конох М.С. СХОЛАСТИКА – УНІВЕРСАЛЬНА ФОРМА 

РАЦІОНАЛЬНОГО ФІЛОСОФСТВУВАННЯ 145 

Копанський М.М., Кусняк І.І. ВПЛИВ МІНЕРАЛЬНИХ ДОБАВОК  


