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Successful competition on the international market can ensure the 
cultivation of ecologically clean products, which is very relevant 
nowadays. Also, one of the possible paths for the development of 
viticulture in Ukraine as a whole is the path followed by modern 
China. Today, this country is ahead of France and claims the place of 
the new world capital of viticulture and winemaking. The viticulture 
industry is supported by the ruling government. State officials force-
fully limit the import of foreign alcohol. “Wine regions” are created 
from areas that produce wine, where there are tax benefits. Active 
scientific research work on viticulture is also conducted in China [1]. 

Therefore, Ukraine should increase its own production of grapes 
both for domestic needs and to increase its export, in order to effec-
tively use the export niche of the world market in the coming years. 
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ТОВАРОЗНАВЧА ЕКСПЕРТИЗА МАКАРОННИХ  
ВИРОБІВ ВІТЧИЗНЯНОГО ВИРОБНИЦТВА 

П. А. Божук, спеціальність Підприємництво, торгівля та 
біржова діяльність, група ТЕМСм-11 
Ю. Г. Бургу, канд. с.-г. наук, доцент кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної справи – науковий 
керівник 
Полтавський університет економіки і торгівлі 

Макаронні вироби є одним з найпоширеніших продуктів у 
світі і входять до складу основного харчування багатьох країн. 
Вони є джерелом вуглеводів, білків та інших корисних речовин, 
які необхідні для здорового харчування. 

Сучасний ринок макаронних виробів є досить різноманітним 
та динамічним. З одного боку, виробники пропонують класичні 
види макаронних виробів, такі як спагетті, пенне, фетучіні тощо. 
З іншого боку, з’являються нові, екзотичні види, такі як макаро-
ни з чорними грибами, з гребінцями морськими або з куркумою. 
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Також на ринку можна знайти макаронні вироби різної фор-
ми та розміру, від мініатюрних гніздечок до великих трубок для 
лазаньї. Є також різноманітні сорти макаронних виробів, виго-
товлені з різних видів муки, включаючи пшеничну, рисову, 
гречану та інші. 

Одним з головних трендів на ринку макаронних виробів є 
зосередження на здоровому харчуванні та функціональних влас-
тивостях продукту. Так, на ринку з’явилися макаронні вироби з 
вмістом білка, вітамінів та мінералів, які покращують здоров’я 
та забезпечують додаткову енергію.До інших трендів на ринку 
макаронних виробів можна віднести збільшення попиту на веге-
таріанські та веганські продукти, а також на продукти з високим 
вмістом клітковини та зниженим вмістом глютену для людей з 
целіакією або іншими розладами шлунково-кишкового тракту. 

Окрім того, на ринку також спостерігається зростання попу-
лярності макаронних виробів, виготовлених з органічних компо-
нентів та відновлюваних джерел, що підкреслює значення 
екологічного виробництва та споживання продуктів [2]. 

Товарознавча експертиза макаронних виробів наразі прово-
диться дуже часто, оскільки на споживчому ринку наявна фаль-
сифікація цих виробів. Фальсифікація макаронних виробів – це 
порушення якості та безпеки харчових продуктів, що загрожує 
здоров’ю споживачів. Головною причиною фальсифікації є 
недостатня контроль з боку виробників та недостатня контроль з 
боку державних органів. 

Найпоширеніші види фальсифікації макаронних виробів: 
додавання дешевих інгредієнтів (наприклад, крохмалю, крох-
мальних сиропів, глюкози) замість борошна вищого сорту; дода-
вання барвників та ароматизаторів замість натуральних інгре-
дієнтів; порушення рецептури, що призводить до зниження 
якості продукту; використання неякісного сировини; порушення 
умов зберігання. 

Проведення товарознавчої експертизи якості здійснювалась 
на прикладі партії макаронних виробів «Спіралі», ТМ «Makfa», 
виробництва ТОВ «Макфа» (Україна, Харків), що надійшла в 
магазин «АТБ» м. Полтава. 

Товарознавча експертиза проводилася відповідно до вимог 
стандарту ДСТУ 70043:2020 «Вироби макаронні. Загальні тех-
нічні умови», цей стандарт поширюється на вироби хлібобулоч-
ні і встановлює правила їх приймання, методи відбирання проб 
для визначання органолептичних, фізико-хімічних показників, 
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стану паковання і маркування та методи визначання органолеп-
тичних показників і маси виробів. 

Результати експертизи макаронних виробів «Спіралі», 
ТМ «Makfa» були наступними: органолептичні дослідження по-
казали, що колір макаронних виробів є однотонний, відповідає 
сорту борошна, поверхня гладкою, смак і запах властиві, без 
сторонніх присмаків, після варіння вироби не втратили свою 
форму; фізико-хімічні дослідження показали, що вологість, 
вміст лому та наявність шкідників хлібних запасів у партії мака-
ронних виробів відповідають вимогам ДСТУ 70043:2020 [1]. 

Для отримання більш детальних даних щодо якості партії 
макаронних виробів була проведена балова оцінка якості за 
розробленою 20-ти баловою шкалою: смак і запах – 10 балів; 
зовнішній вигляд (стан поверхні, форма) – 5; колір – 2; стан 
виробів після варіння – 3 бали. Отримані результати показали, 
що макаронні вироби «Спіралі», ТМ «Makfa», виробництва 
ТОВ «Макфа» набрали 18,5 балів і мають відмінну якість. 

Отже, після проведених досліджень можна стверджувати, що 
партія макаронних виробів «Спіралі», ТМ «Makfa», виробництва 
ТОВ «Макфа» відповідають вимогам стандарту ДСТУ 70043:2020 
«Вироби макаронні. Загальні технічні умови» за органолеп-
тичними і фізико-хімічними показниками. 
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Експертна оцінка якості харчових продуктів є важливою 
процедурою, що дозволяє встановлювати відповідність продукту 
нормативним вимогам і стандартам якості. Це необхідно для 


